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L'Operatore di cucina utilizza metodologie, strumenti e
conoscenze che gli consentono di svolgere la propria at-
tivita presso strutture ristorative, anche attraverso la valo-
rizzazione e I'abbinamento di prodotti enogastronomici del
territorio. Ha competenze nei processi produttivi di cucina
nazionale e internazionale con particolare attenzione alle
tecniche di impiattamento e decorazione dei piatti.

Durata: 500 ore di cui 200 di stage

Orario: diurno

Destinatari: giovani (> 18 anni) ed adulti
disoccupati e occupati

Requisito minimo: diploma di scuola secondaria di
primo grado

Attestato: Qualifica professionale

Modalita di selezione: & previsto un colloquio
motivazionale e di orientamento

Avvio previsto: Giugno 2026

Principali argomenti

* Igiene e sicurezza sul lavoro

» Pianificazione e organizzazione del proprio lavoro

* Preparazione alimenti

» Realizzazione di servizi ristorativi secondo standard di qualita
* Valorizzazione dei prodotti enogastronomici del territorio

Nel corso vengono inoltre affrontate le tematiche relative
allinformatica e digitale, allo sviluppo sostenibile, alle pari
opportunita e non discriminazione, all'imprenditorialita ed
all’educazione finanziaria, obiettivi del’'Unione Europea.
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